KrokantTipp.

So zergeht Ostern auf der Zunge.

Tipps und Ideen aus der KrokantConfiserie

Man nehme dinnwandigen Mandelkrokant, fulle ihn mit feinem Nougat und lasse sich beim Ausgarnieren von
einfachen geometrischen Formen leiten — fertig sind die gefalligen Osternaschereien. Ohne Alkohol auch fur Kinder
ein Genuss. Die KrokantConfiserie liefert die Krokant-Halbschalen in Folien zu 54 Stlck. Die Spitzenqualitat unserer
Halbfabrikate garantiert eine rationelle Verarbeitung in drei, vier Schritten von der Fillung bis zum effektvollen
Ausgarnieren. Krokant-Eier, Art.-Nr. 22000030

1. Fillen

Die Krokant-Halbschalen in Folie
lassen sich mit allen géngigen Ab-
fllmaschinen schnell und einfach
fullen. Da Krokant hygroskopisch
ist, empfiehlt sich Nougat als
Fullmasse.

2. Zusammenfiigen
AnschlieBend flgen Sie die
gefullten Krokanthélften prazise
zusammen: einzeln von Hand oder
folienweise unter Zuhilfenahme
eines Klapprahmens.

Klapprahmen Art.-Nr. 8000
Adapter Art.-Nr. 8106

4. Eintauchen

Tauchen Sie die Krokant-Eier bis
zu einem Drittel in eine dunkle
Kuvertdre.

5. Filieren

Oder Uberziehen Sie die Krokant-
Eier mit einem filigranen Gitterlini-
enmuster aus Kuvertre.

3. Abglénzen

Rollen Sie die Krokant-Eier in etwas
Kakaobutter zwischen den Handfla-
chen. Die antemperierte Kakao-
butter verleint dem Ei seidenen
Glanz und schitzt seine Oberflache
gegen Feuchtigkeit.

6. Bestreuen

Eine weitere Méglichkeit besteht
darin, mit einer Kuvertlre Langs-
streifen Uber die Krokant-Eier zu
legen und sie mit fein gehackten
Pistazien zu bestreuen.
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